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MOSCATO D’ASTI
DENOMINAZIONE DI ORIGINE
CONTROLLATA E GARANTITA

Acidità totale: 5,5 ‰

CARATTERISTICHE DEL PRODOTTO

Abbinamenti Gastronomici: ottimo in abbinamento a tutti
i dessert, in particolare alla pasticceria secca. Ideale
anche come aperitivo dolce insieme a salumi e formaggi. 

Formati disponibili: 75 cl

Zuccheri residui: 140 gr/lt ca.

Alcool (% Vol): 5,5% vol 

Vitigno: Moscato Bianco 100%

Classificazione: vino dolce naturalmente frizzante

Colore: colore giallo paglierino con riflessi dorati. Perlage

Profumo: profumo aromatico, fruttato, caratteristico del
vitigno di provenienza, con sentori di salvia e fiori d’acacia.

Temperatura di servizio: 8/10° C

Sapore: al palato risulta piacevolmente dolce, fragrante 

Metodo di produzione: fermentazione a bassa tempe-
ratura con Metodo Charmat, affinamento sui lieviti per

CANELLI

ed armonico.

fine e persistente.

almeno 30 giorni.

Annata: 2021

Allergeni: solfiti


